YSZERETETTEL KOSZONTJUK ETTERMUNKBEN!

WELCOME TO OUR RESTAURANT ¢ WILLKOMMEN IN UNSEREM RESTAURANT

MONORI FERENC
ETTEREMVEZETO ¢ RESTAURANT MANAGER ¢ RESTAURANTFUHRER

KOVACS ISTVAN PILA GABOR

KONYHAFONOK ¢ CHEF ¢« KUCHENCHEF FOPINCER ¢« HEADWAITER ¢« OBERKELLNER

II. KATEGORIAJU ETTEREM
RESTAURANT CATEGORY: 2 ¢« RESTAURANT KATEGORIE: 2

ETTERMI NYITVA TARTAS: MINDEN NAP 11-23 ORAIG
RESTAURANT OPENING HOURS: 11 — 23 HOURS EACH DAY
OFFNUNGSZEITEN DES RESTAURANTS: 11 — 23 STUNDEN PRO TAG

KONYHA NYITVA TARTAS: MINDEN NAP 11-22 ORAIG
KITCHEN HOURS: 11 — 22 HOURS EACH DAY
KUCHE ZEITEN: 11 — 22 STUNDEN PRO TAG

ASZTALFOGLALAS ¢ RESERVATION ¢ RESERVIERUNG +36 70 322 4505
WEB: WWW.YELLOW-PUB.HU
FACEBOOK: WWW.FACEBOOK.COM/YELLOWPUBETTEREM
E-MAIL: RENDELES@YELLOW-PUB.HU

DIGITALIS ETLAP WIFI JELSZO

a8 & & s8s
LLLLE L I L
.e .

- -
. 8%
. -
L1l
L
. -
L) s @
@ 8 Sess & 8 8 % sss &
L L] " a8 00 ssew




KONYHAFONOK AJANLATA

BAZSALIKOMOS PARADICSOMLEVES

MOZZARELLA GOLYO (G,L)
1990,- FT

PAPRIKAS CSIRKE

TOJASOS NOKEDLI (G,L)
4990,- FT

FEJESSALATA ECETES LEBEN
990,- FT

KAPROS JUHTUROVAL TOLTOTT RANTOTT GOMBA
RIZI-BIZI, TARTARMARTAS (G,L)
4990,- FT

RAKOCZI-TUROS (G,L)
1490,- FT / DB



ELOETELEINK

STARTERS ¢ VORSPEISEN

MARHA TATAR - ZOLDSEG, PIRITOS, VAJ (G,L)
BEEF TARTARE — VEGETABLES, TOAST, BUTTER
BEEFSTEAK-TATAR — GEMUSE, TOAST, BUTTER

100G: 5290,- FT 200G:10490,- FT

KERGESRE SULT KECSKESAJT — BARACK, CITRUSOS ZOLDSALATA (G,L)
CRUSTED GOAT CHEESE — PEACH, CITRUS GREEN SALAD
GEBRATENER ZIEGENKASE — PFIRSICH, CITRUS GRUNER SALAT
4990,- FT

HAZI PADLIZSANKREM - ZOLDSEG, PIRITOS (G)
HOMEMADE AUBERGINE CREAM — VEGETABLES, TOAST
HAUSGEMACHTE AUBERGINENCREME — GEMUSE, TOAST

3490,- FT

KACSAMA] BONBON - MELEG KALACS, LILAHAGYMA CHUTNEY (G,L,D)

DUCK LIVER BONBON — WARM SCONES, RED ONION CHUTNEY
ENTENLEBER-BONBONS — WARMER HEFEZOPF, ROTES ZWIEBEL-CHUTNEY
5290,- FT

HORTOBAGYI HUSOS PALACSINTA (G,L)
HORTOBAGY-STYLE MEAT CREPE ¢« HORTOBAGYER PALATSCHINKEN MIT FLEISCH GEFULLT
1890,- FT/DB

ETELEINK KESZITESE SORAN FELHASZNALT ALLERGEN ALAPANYAGOK:
ALLERGENIC INGREDIENTS USED IN THE PREPARATION OF OUR FOODS ARE:
ALLERGENE INHALTSSTOFFE FUR DIE ZUBEREITUNG UNSERER GERICHTE SIND:

LAKTOZ (L) « LACTOSE (L) « LAKTOSE (L)
GLUTEN (G) « GLUTEN (G) « GLUTEN (G)
DIOFELEK (D) « NUTS (D) « NUSSE (D)
MAGVAK (M) « SEEDS (M) « KERNEN (M)

A VONATKOZO BETUJELZES AZ ETELEK NEVE UTAN LATHA
THE CORRESPONDING LETTER IS DISPLAYED AFTER THE NAME OF TH

GLUTENMENT 3 GLUTEN TARTALMU ALAPANYAGOKAT ‘%FELHASZNEE
KESZULNEK! | N
“OUR- TEN-FREE FOODS ARE MADE FROM KITCHEN, WHERE G'I:U’QE\N-CON A

INGREDIENTS ARE ALSO USED. ,
BENSMITTEL SIND AUS KUCHE, IN DER GLUTEN N ZUTATEN
WERDEN AUCH GEMACHT. '

UNSER GLUTENFREIE

T~

p




LEVESEINK

SOUPS ¢« SUPPEN

UJHAZI TYUKHUSLEVES — LUDGEGE TESZTA (G)
“UJHAZY” CHICKEN SOUP — “GOOSE NECK” NOODLES
HUHNERSUPPE NACH UJHAZI ART — GANSEHALS-NUDELN

CSESZEBEN: 1790,- FT TALBAN: 2290,- FT
IN A CUP: 1790,- FT IN A BOWL: 2290,- FT
IN DER TASSE: 1790,- FT IM TELLER: 2290,- FT

MAJGOMBOCLEVES - ZOLDSEGEK (G)
LIVER DUMPLING SOUP — VEGETABLES
LEBERKNODELSUPPE — GEMUSE
2290,- FT

JOKAI BABLEVES (G,L)
BEAN SOUP JOKAI STYLE « JOKAER BOHNENSUPPE

CSESZEBEN: 2290,- FT TALBAN: 3290,- FT CIPOBAN: 3590,- FT
IN A CUP: 2290,- FT IN A BOWL: 3290,- FT SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT
IN DER TASSE: 2290,- FT IM TELLER: 3290,- FT IM BROTLAIB: 3590,- FT

VADRAGULEVES — ERDEI GOMBAK, ROZMARING (G,L)
GAME RAGOUT - WILD MUSHROOMS, ROSEMARY
WILDRAGOUT-SUPPE — WALDPILZEN, ROSMARIN

CSESZEBEN: 2290,- FT TALBAN: 3290,- FT CIPOBAN: 3590,- FT
IN A CUP: 2290,- FT IN A BOWL: 3290,- FT SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT
IN DER TASSE: 2290,- FT IM TELLER: 3290,- FT IM BROTLAIB: 3590,- FT

SAJTKREMLEVES —- BACON MORZSA (G,L)
CREAMY CHEESE SOUP — BACON CRUMBLES ¢« KASECREMESUPPE — SPECKKRUMEL

CSESZEBEN: 2290,- FT CIPOBAN: 3590,- FT
IN A CUP: 2290,- FT SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT
IN DER TASSE: 2290,- FT IM BROTLAIB: 3590,- FT

HIDEG GYUMOLCSLEVES — SZEZONALIS (L)
COLD FRUIT SOUP — SEASONAL ¢ KALTE OBSTSUPPE — SAISONAL
2290,- FT

HALASZLE — HARCSAFILE
FISH SOUP — CATFISH FILLET ¢ FISCHSUPPE — WELSFILET
3690,- FT
ELKESZITESI IDEJE: 20-30 PERC
COOKING TIME: 20 -30 MINUTES ¢ ZUBEREITUNGSZEIT: 20-30 MINUTEN

HALBELSOSEG
FISH OFFAL ¢ FISCHINNEREIEN
990,- FT



FOETELEINK

MAIN DISHES ¢« UNSERE HAUPTGERICHTE

LAZAC STEAK — MANGO, LIME, ZOLDSALATA
SALMON STEAK — MANGO, LIME, GREEN SALAD ¢ LACHSSTEAK —- MANGO, LIME, GRUNER SALAT
6890,- FT

HARCSAFILE ROSTON SUTVE VAGY ROPOGOS BUNDABAN -

SNIDLINGES TARTAR (G,L)
GRILLED OR CRISPY CRUSTED CATFISH FILLET — TARTARE WITH CHIVES
GEGRILLTES ODER KNUSPRIG PANIERTES WELSFILET — TATARENSOSSE MIT SCHNITTLAUCH
4390,- FT

GARNELANYARSAK GRILLEZVE —

FRISS KERTI SALATA, CITRUSOS BALZSAMECET
GRILLED PRAWN SKEWERS — FRESH GARDEN SALAD, CITRUS BALSAMIC VINEGAR
GEGRILLTE GARNELENSPIESSE — FRISCHER GARTENSALAT, ZITRONEN-BALSAMICO
5590,- FT

HARCSAPAPRIKAS —- TUROS CSUSZA (G,L)
CATFISH PAPRIKASH — COTTAGE CHEESE PASTA ¢ WELSPAPRIKASCH — QUARKNUDELN
5990,- FT

LAZACOS TAGLIATELLE —- KOKTELRAK, KAPOR, TEJSZIN (G,L)
SALMON TAGLIATELLE — SHRIMP, DILL, CREAM e TAGLIATELLE MIT LACHS — GARNELE, DILL, SAHNE
6790,- FT

GRILLEZETT CSIRKEMELL CSIKOK — TAGLIATELLE,

BAZSALIKOMOS PESTO, PARMEZAN (G,L)
GRILLED CHICKEN BREAST STRIPS — TAGLIATELLE, BASIL PESTO, PARMESAN
GEGRILLTE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN — TAGLIATELLE, BASILIKUMPESTO, PARMESAN
5990,- FT

CSIRKEMELL RANTVA — SONKA, FUSTOLT SAJT (G,L)
CRUSTED CHICKEN BREAST — HAM, SMOKED CHEESE
PANIERTE HAHNCHENBRUST — SCHINKEN, GERAUCHERTER KASE

5290,- FT
CSIRKEMELL CSIKOK — \ o
8 | /
KUKORICAPEHELY, FOKHAGYMAS TEJFOL, FUSTOLT SAJT\(G;L) £
CHICKEN BREAST STRIPS — CORNFLAKES, GARLIC SOUR CREAM, SMOKED C ES;E :
HAHNCHENBRUSTSTREIFEN — MAISFLOCKE, SAUERRAHM MIT KNOBLAUCH, GERAUC R KASE
5290,- FT

CSIRKEMELL CAPRESE - PARADICSOM, MOZZARELLA ( )r
CHICKEN BREAST CAPRESE - TOMATO, MOZZARELLA :
HUHNERBRUST-CAPRESE - TOMATEN, MOZZARELLA

4490,- FT ' \



CEZAR SALATA -

GRILLEZETT CSIRKEMELL CSIKOK VAGY GRILLEZETT LAZAC (G,L)
CAESAR SALAD — GRILLED CHICKEN BREAST STRIPS OR GRILLED SALMON
CAESAR SALAT — GEGRILLTE HAHNCHENSTREIFEN ODER GEGRILLTER LACHS
4990,- FT

BELSZIN CSIKOK, MUSKOTALYOS-BALZSAMECETES KEVERT SALATAVAL
TENDERLOIN STRIPS SERVED WITH MIXED SALAD WITH MUSCAT AND BALSAMIC VINEGAR
RINDERFILETSTREIFEN, DAZU GEMISCHTER SALAT MIT MUSKATELLER UND BALSAMICO
5790,- FT

ZOLDFUSZERES CSIRKEMELL STEAK —

BORSOPURE, MOGYOROBURGONYA, GRILL KAPIA PAPRIKA (G,L)
HERBAL CHICKEN BREAST STEAK — PEA PUREE, POM NOISETTES, GRILLED BELL PEPPER

HAHNCHENBRUST-STEAK MIT KRAUTERN — ERBSPUREE, PARISER KARTOFFELN, GEGRILLTE KAPIA-PAPRIKA
5990,- FT

KACSAMELL — POLENTA, ERDEI GYUMOLCS MARTAS (G,L)
DUCK BREAST — POLENTA, FOREST FRUIT SAUCE
ENTENBRUST — POLENTA, WALDFRUCHTSAUCE
6890,- FT

FOKHAGYMAS KACSACOMB — BURGONYAPURE,

PAROLT KAPOSZTA (L)
GARLIC DUCK LEG — MASHED POTATOES, STEAMED CABBAGE
ENTENKEULE MIT KNOBLAUCH — KARTOFFELPUREE, GEDUNSTETES ROTKRAUT
6790,- FT

ROSTON LIBAMA]J - ALMAKARIKA (G)
GRILLED GOOSE LIVER — FRIED APPLE RINGS ¢ GEGRILLTE GANSELEBER — APFELRING
9290,- FT

CSIPOS SERTESSZUZ CSIKOK — FRISS KERTI SALATA, HASABBURGONYA,

FOKHAGYMAS TEJFOL, RESZELT SAJT (G,L)

SPICY PORK TENDERLOIN STRIPS — FRESH GARDEN SALAD, FRENCH FRIES, GARLIC SOUR CREAM, GRATED
CHEESE SCHARFE SCHWEINEFILETSTREIFEN — FRISCHER GARTENSALAT, POMMES FRITES, SAUERRAHM
MIT KNOBLAUCH, GERIEBENER KASE
5990,- FT

SERTESSZUZ PANKO MORZSABAN — LIBAMA]J, FEKETE-ERDEI SONKA (G)
PORK TENDERLOIN IN PANKO CRUMBS - FOIE GRAS, BLACK FOREST HAM
SCHWEINEFILET IM PANKOMANTEL — GANSELEBER, SCHWARZWALDER SCHINKEN
7490,- FT

CIGANYPECSENYE - FOKHAGYMA, SULT SZALONNA
GYPSY STEAK — GARLIC, FRIED BACON e ZIGEUNERBRATEN — KNOBLAUCH, GEBRATENER SPECK
4990,- FT



ORIAS RANTOTT HUS — SERTESSZUZ (G)
GIANT CRUSTED MEAT — PORK TENDERLOIN e RIESENSCHNITZEL - SCHWEINEFILET
4690,- FT

BRASSOI APROPECSENYE (G)
BRASOV ROAST ¢« KRONSTADTER GESCHNETZELTES
5290,- FT

OMLOS SERTESCSULOK - STEAKBURGONYA (G,L)
PORK KNUCKLE - STEAK FRIES ¢ ZARTE SCHWEINSHAXE - STEAK POMMES
5990,- FT

MARHAPOFA - VOROSBOR, TORTBURGONYA (G)

BEEF CHEEK — RED WINE, CRUSHED POTATOES ¢« RINDMAUL - ROTWEIN, GESTOSSENE KARTOFFEL
5990,- FT

SOUS VIDE BARANYCSULOK - TORTBURGONYA (G,L)
SOUS VIDE LAMB SHANKS — SMASHED POTATOES ¢ SOUS-VIDE-LAMMHAXE — STAMPFKARTOFFELN
7990,- FT

ARGENTIN STEAK — BELSZIN, TARKABORS MARTAS (G,L)
ARGENTINIAN STEAK — TENDERLOIN, MIXED PEPPERCORN SAUCE
ARGENTINISCHES STEAK — LENDENSTUCK, PFEFFERSOSSE AUS BUNTEM PFEFFER
200G: 8890,- FT 400G: 17790,- FT

YELLOW PUB STEAK - BELSZIN, FEKETE-ERDEI SONKA, CHEDDAR SA]JT,

TARKA BORSMARTAS, FUSZERES BURGONYAGEREZD(G,L)

YELLOW PUB STEAK — TENDERLOIN, BLACK FOREST HAM, CHEDDAR CHEESE, MIXED PEPPERCORN
SAUCE, SPICY POTATO WEDGES ¢« YELLOW PUB STEAK — LENDENSTUCK, SCHWARZWALDER SCHINKEN,
CHEDDAR, PFEFFERSOSSE AUS BUNTEM PFEFFER, WURZIGE KARTOFFELN
13990,- FT

LYONI MARHAHATSZIN (G)

BEEF SIRLOIN ,LYON” STYLE ¢« RINDERSTEAK NACH LYONER ART
5790,- FT

TUROS CSUSZA — SZALONNA PORC (G,L)
COTTAGE CHEESE PASTA — BACON CRACKLINGS ¢ QUARKNUDELN — SPECKGRIEBE //
3990,- FT ‘ /
CAMEMBERT SAJT - DIOS BUNDA, AFONYA (G,L,D) \  /
CAMEMBERT CHEESE — WALNUT CRUMBLE, BLUEBERRIES
CAMEMBERT —- WALNUSSMANTEL, HEIDELBEERE
3490,- FT

ERDEI GOMBAS RIZOTTO — PANKO MORZSABAN SULT KECSKES ‘JT (G L)
FORESEMUSHROOM RIZOTTO — GOAT CHEESE FRIED IN PANKO CRUM"' '
WILDPILZRIZOTTO ~ IN PANKO-BROSELN GEBRATENER ZIEGENKASE "/

5190,- FT ’



TALAINK

PLATES « UNSERE PLATTEN

BOSEGTAL - 2 SZEMELYRE (G,L)

CSIRKEMELL SONKAVAL ES FUSTOLT SAJTTAL TOLTVE; RANTOTT TRAPPISTA SAJT; BACONBE GONGYOLT
CSIRKEMELL, CAPRESE CSIRKE, MAGVAS SZUZ, RANTOTT GOMBAFEJEK, PAROLT RIZS, HASABBURGONYA, HAZI
VEGYES VAGOTT, TARTARMARTAS
ABUNDANCE PLATE — FOR TWO

. CHICKEN BREAST STUFFED WITH HAM AND SMOKED CHEESE; BREADED TRAPPIST CHEESE;
CHICKEN BREAST WRAPPED IN BACON; CAPRESE CHICKEN; PORK TENDERLOIN WITH SEEDS;
FRIED MUSHROOMS, JASMINE RICE, FRENCH FRIES,

HOME-MADE MIXED PICKLED VEGETABLES AND TARTAR SAUCE
REICHE PLATTE — FUR 2 PERSONEN
MIT SCHINKEN UND RAUCHERKASE GEFULLTE HUHNCHENBRUST; PANIERTER TRAPPISTENKASE;
HAHNCHENBRUST IM BACONMANTEL; HUHNCHEN-CAPRESE; SCHWEINEFILET MIT SAMEN; GEBRATENE
PILZE, GEDUNSTETER REIS, POMMES FRITES, HAUSGEMACHTER SAURER MIX UND TARTARSAUCE
13990,- FT

RETRO TAL — 2 SZEMELYRE (G,L)
PARIZSI CSIRKEMELL; RANTOTT SERTESSZUZ; RANTOTT TRAPPISTA SAJT, VEGYES KORETTEL,
HAZI VEGYES VAGOTT
RETRO PLATE — FOR TWO
CHICKEN BREAST BREADED PARIS STYLE; BREADED PORK LOIN; BREADED TRAPPIST CHEESE WITH
VARIOUS SIDES, MIXED PICKLED SALAD
RETRO-PLATTE — FUR 2 PERSONEN
PARISER HUHNCHENBRUST; PANIERTE SCHWEINSLENDE; PANIERTER TRAPPISTENKASE,
MIT GEMISCHTER BEILAGE, GEMISCHTES SAURES
11990,- FT

INYENC TAL - 2 SZEMELYRE (G,M)

GRILLEZETT LAZAC, GARNELA NYARS; BELSZIN ERME ; KECSKESAJT, FRISS KERTI SALATA
TOKMAGOLAJJAL ES PIRITOTT MAGVAKKAL, HAZI, FUSZERES BURGONYAGEREZDEKKEL
GOURMET PLATE — FOR TWO
GRILLED SALMON, PRAWN SKEWERS; TENDERLOIN MEDALLION; GOAT CHEESE;

FRESH GARDEN SALAD WITH PUMPKIN SEED OIL AND TOASTED SEEDS, HOME-MADE SPICY POTATO
GENIESSERPLATTE — FUR 2 PERSONEN
GEGRILLTER LACHS, GARNELENSPIESS; LENDENSCHNITTE; ZIEGENKASE;

FRISCHER GARTENSALAT MIT KURBISKERNEN UND GEROSTETEN SAMEN, HAUSGEMACHTE, WURZIGE
KARTOFFELSCHNITZE
19990,- FT

VEGETARIANUS TAL — 1 SZEMELYRE (G,L)
RANTOTT GOMBAFEJEK, RANTOTT CUKKINI; KECSKESAJT ROSTON SUTVE, PAROLT JAZMINRIZZSEL
VEGETARIAN PLATTER — FOR 1 PERSON
BREADED MUSHROOMS; COURGETTE FRIES; GRILLED GOAT CHEESE WITH STEAMED JASMINE RICE
VEGETARISCHE PLATTE — FUR 1 PERSON
PANIERTE PILZKOPFE; PANIERTE ZUCCHINI; GEGRILLTER ZIEGENKASE, JASMINREIS
5490,- FT



LURKOKNAK AJANLJUK

FOR THE YOUNGEST GUESTS
FUR DIE KLEINSTEN EMPFEHLEN WIR

GRILLEZETT CSIRKEMELL — MOSOLYGOS BURGONYA (G,L)
GRILLED CHICKEN BREAST — SMILEY POTATO
GEGRILLTE HAHNCHENBRUST — ,SMILES-KARTOFFEL”
2490,- FT

RANTOTT CSIRKEMELL - MOSOLYGOS BURGONYA (G,L)
BREADED CHICKEN BREAST — SMILEY POTATO
PANIERTE HUHNCHENBRUST — ,SMILES-KARTOFFEL”
2490,- FT

RANTOTT TRAPPISTA SAJT — PAROLT JAZMIN RIZS (G,L)
BREADED TRAPPIST CHEESE — JASMINE RICE
PANIERTER TRAPPISTENKASE — GEDUNSTETEM JASMINREIS
2490,- FT

HALRUDACSKAK - HASABBURGONYA (G)
FISH STICKS — FRENCH FRIES
FISCHSTABCHEN — POMMES FRITES
2490,- FT

KORETEINK

SIDES « BEILAGEN

HEJAS SULT BURGONYA (G)
BAKED POTATOES ¢ OFENKARTOFFELN (IN DER SCHALE)
1090,- FT

EDESBURGONYA GEREZD ROPOGOS BEVONATTAL (G)
CRUNCHY SWEET POTATO CHUNKS ¢ SUSSKARTOFFELSPALTEN MIT KNUSPRIGER KRUSTE

1890,- FT
HASABBURGONYA (G) KARIKABURGONYA (G)
FRENCH FRIES « POMMES FRITES POTATO ROUNDS « BRATKARTOFFELSCHEIBEN /
1090,- FT 1090,- FT \ /

BURGONYAPURE (L)
MASHED POTATOES ¢ KARTOFFELBREI
1090,- FT

SZILVAS KROKETT (G,L) ‘ .
PLUMNOTATO CROQUETTES ¢« KROKETTEN MIT PFLAUMEN |
1290,- FT




PAROLT JAZMIN RIZS RIZI-BIZT
JASMINE RICE o GEDUNSTETER]ASMINREIS RICE WITH PEAS ¢ REIS MIT ERBSEN
1090,- FT 1090,- FT

SERPENYOS ZOLDSEG - GOMBA, REPA, HAGYMA, CUKKINI, PADLIZSAN, PAPRIKA
PAN-FRIED VEGETABLES — MUSHROOMS, CARROTS, ONIONS, COURGETTES, AUBERGINES, PEPPER
PFANNENGEMUSE — PILZ, MOHRE, ZWIEBEL, ZUCCHINI, AUBERGINE, PAPRIKA
1990,- FT

FRISS KERTI SALATA
VALASZTHATO ONTET: CITRUSOS BALZSAMECET-KREM;
TOKMAGOLAJOS; MUSKOTALYOS BALZSAMECET
FRESH GARDEN SALAD
DRESSINGS: CITRUS BALSAMIC VINEGAR;
PUMPKIN SEED OIL; BALSAMIC VINEGAR WITH MUSCAT
FRISCHER GARTENSALAT
DRESSING MIT ZITRONEN BALSAMICOCREME;
KURBISKERNOL; BALSAMICO MIT MUSKATELLER
2190,- FT

HAZI SAVANYUSAGAINK ES SALATAINK

HOME-MADE PICKLED VEGETABLES, SALADS ¢« HAUSGEMACHTES SAURES, SALATE

KAPOSZTASALATA UBORKASALATA
CABBAGE SALAD ¢« KRAUTSALAT CUCUMBER SALAD ¢ GURKENSALAT
1090,- FT 1090,- FT
TEJFOLOS UBORKASALATA (L) VEGYES VAGOTT
CUCUMBER SALAD WITH SOUR CREAM MIXED PICKLED SALAD
GURKENSALAT MIT SAUERRAHM GEMISCHTES SAURES
1290,- FT 1090,- FT
CEKLA ALMAPAPRIKA
PICKLED BEETROOT ¢« ROTE BETE APPLE PAPRIKA ¢« APFELPAPRIKA
1090,- FT 1090,- FT

KOVASZOS UBORKA — SZEZONALIS (G)
FERMENTED CUCUMBER PICKLES — SEASONAL
SAURE GURKEN — SAISONAL

1290,- FT



DESSZERTJEINK

DESSERTS ¢« UNSERE DESSERTS

CSOKOLADE SZUFLE — VANILIA FAGYLALT, EPER(G,L)
CHOCOLATE SOUFFLE — VANILLA ICE CREAM, STRAWBERRY PULP
SCHOKOLADENSOUFFLE — VANILLEEIS, ERDBEERMARK
2190,- FT

SOMLOI GALUSKA (G,L,D)
SOMLO SPONGE CAKE ¢« SCHOMLAUER NOCKERL
2190,- FT

TUROGOMBOC - TEJFOL, MALNAONTET (G,L)
CURD CHEESE DUMPLINGS — SOUR CREAM, RASPBERRY COULIS
QUARKKNODEL — SAUERRAHM, HIMBEERSAUCE
2290,- FT

MAKTORTA - EPERVELO
POPPY SEED CAKE WITH STRAWBERRY SAUCE
MOHNTORTE MIT ERDBEERCOULIS
2190,- FT

PALACSINTAK (G,L)
PANCAKES ¢« PALATSCHINKEN
KAKAOS, BARACKLEKVAROS, TUROS, NUTELLAS 1190,- FT/PAR
COCOA, APRICOT JAM, COTTAGE CHEESE, NUTELLA 1190,- HUF/2 PIECES
MIT KAKAO, MIT PFIRSICHMARMELADE, MIT QUARK, MIT NUTELLA 1190,- HUF/2 STUCK

ETTERMUNKBEN 12% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
OUR RESTAURANT CHARGES A 12% SERVICE CHARGE.
IN UNSEREM RESTAURANT WIRD EINE SERVICEGEBUHR IN EINER HOHE
VON 12% IN RECHNUNG GESTELLT.

FEL ADAG ETEL RENDELESE ESETEN AZ AR 70 %-AT SZAMITJUK FEL.
PLEASE NOTE, IF YOU ORDER HALF A PORTION OF FOOD, 70% OF THE PRICE WILL BE CHARGED.
BITTE BEACHTEN SIE, WENN SIE EINE HALBE PORTION VON LEBENSMITTELN BESTELLEN,

70% DES PREISES BERECHNET. g /ﬂ

IN CASE OF REMOVAL, 250 - 500 FT / BOX PACKAGE FEE WILL BE CHARGE
WENN SIE BRINGEN DAS ESSEN, DIE PAKET-GEBUHR IST 250 = 500 HUF PRQ

MINDEN KEDVES VENDEGUNKNEKF

JO ETVAGYAT ES KELLEMES IDOTOLTEST KIVANUNK! 4
DEAR GUESTS;WE WISH YOU A PLEASANT STAY IN OUR PLACE. ENJOY YOUR ME{
UNSERE GASTE! GENIESSEN SIE IHRE MAHLZEIT! WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN %&GENEHMEN
AUFENTHATLT-N-UNSBREM RESTAURANT UND EINEN ANGENEHMEN AUEENTHALT!



HOZOTT DESSZERTEKRE 300 FT/FO SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
IF YOU BRING YOUR OWN DESSERT, 300 HUF/PERSON SERVICE FEE WIEL.BE CHARGED.
FUR MITGEBRACHTE DESSERTS WIRD EINE SERVICEGEBUHR VON 300 HUF/PERSON ERHOBEN-

A SZAMLAT VENDEGENKENT MEGBONTANI NEM ALL MODUNKBAN.
WE CAN NOT SPLIT THE BILL BETWEEN GUESTS.
WIR KONNEN DIE RECHNUNG NICHT PRO GAST TEILEN.

SZERETETTEL VISSZAVARJUK CSALADI, BARATI VAGY CEGES RENDEZVENYRE!
WE ARE LOOKING FORWARD TO MEETING YOU AGAIN WITH YOUR FAMILY, FRIENDS OR AS
PART OF A CORPORATE EVENT!
BITTE KOMMT BALD WIEDER MIT IHRER FAMILIE, FREUNDEN ODER MIT EINER
FIRMENVERANSTALTUNG!

KLIMATIZALT HELYISEGEINK: 70 FOS VENDEGTER, 45 FOS KULONTEREM.
HANGULATOS 60 FOS KERTHELYISEG, SAJAT PARKOLO 30 GEPKOCSI RESZERE,
KEREKPARTAROLO, DIGITALIS ETLAP, INGYENES WIFI.

AIR-CONDITIONED ROOMS: AREA FOR 70 GUESTS AND A BANQUET-HALL WITH 45 SEATS.
COZY GARDEN FOR 60 PEOPLE, PRIVATE PARKING FOR 30 CARS, BICYCLE RACKS,
DIGITAL MENU, FREE WIFI.

KLIMATISIERTE ZIMMER: GASTRAUM FUR 70 PERSONEN UND EINER BANKETTSAAL MIT 45
PLATZE.
GEMUTLICHER GARTEN FUR 60 PERSONEN, PRIVATE PARKPLATZE FUR 30 AUTOS, FAHRRAD
ABSTELLRAUM, DIGITALE SPEISEKARTE, KOSTENLOSER WIFI.

KUTYAVAL ERKEZO VENDEGEINKET A KERTHELYISEGBEN TUDJUK FOGADNI.
GUESTS WITH DOGS ARE WELCOME IN THE GARDEN.
GASTE MIT HUNDEN SIND IM GARTENBEREICH WILLKOMMEN.

NALUNK A VENDEG, A MINOSEG ES A TELJESITHETO LEGNAGYOBB HIGIENIAI
BIZTONSAG A LEGFONTOSABB!
IN OUR RESTAURANT GUESTS, QUALITY, AND THE HIGHEST POSSIBLE HYGIENIC SAFETY
COME FIRST!
UNSERE PRIORITATEN SIND DER GAST, DIE QUALITAT UND DIE HOCHSTMOGLICHE
HYGIENESICHERHEIT!

UZEMELTETO ¢« MANAGED BY ¢« PRASENTIERT VON
GREENHORN KFT.
2100 GODOLLO, DOZSA GYORGY UT 64.

MOBIL: +36 70 322 4505
CEGJEGYZEKSZAM: ¢« COMPANY REGISTRATION NUMBER: ¢« FIRMENBUCHNUMMER: 13-09-072143
ADOSZAM: ¢ VAT NUMBER: ¢« UMSATZSTEUER-IDENTIFIKATIONSNUMMER: 12136540-2-13



	ÉTLAP
	MONORI FERENC ÉTTEREMVEZETŐ • RESTAURANT MANAGER • RESTAURANTFÜHRER
	KOVÁCS ISTVÁN                                         PILA GÁBOR KONYHAFŐNÖK • CHEF • KÜCHENCHEF     FŐPINCÉR • HEADWAITER • OBERKELLNER
	II. KATEGÓRIÁJÚ ÉTTEREM RESTAURANT CATEGORY: 2 • RESTAURANT KATEGORIE: 2
	ÉTTERMI NYITVA TARTÁS: MINDEN NAP 11-23 ÓRÁIG RESTAURANT OPENING HOURS: 11 – 23 HOURS EACH DAY ÖFFNUNGSZEITEN DES RESTAURANTS: 11 – 23 STUNDEN PRO TAG
	KONYHA NYITVA TARTÁS: MINDEN NAP 11-22 ÓRÁIG KITCHEN HOURS: 11 – 22 HOURS EACH DAY KÜCHE ZEITEN: 11 – 22 STUNDEN PRO TAG
	ASZTALFOGLALÁS • RESERVATION • RESERVIERUNG +36 70 322 4505 WEB: WWW.YELLOW-PUB.HU FACEBOOK: WWW.FACEBOOK.COM/YELLOWPUBETTEREM E-MAIL: RENDELES@YELLOW-PUB.HU
	WIFI JELSZÓ
	DIGITÁLIS ÉTLAP
	RÁKÓCZI-TÚRÓS (G,L)

	KÉRGESRE SÜLT KECSKESAJT – BARACK, CITRUSOS ZÖLDSALÁTA (G,L) CRUSTED GOAT CHEESE – PEACH, CITRUS GREEN SALAD  GEBRATENER ZIEGENKÄSE – PFIRSICH, CITRUS GRÜNER SALAT 4990,- FT

	LAKTÓZ (L) • LACTOSE (L) • LAKTOSE (L) GLUTÉN (G) • GLUTEN (G) • GLUTEN (G) DIÓFÉLÉK (D) • NUTS (D) • NÜSSE (D) MAGVAK (M) • SEEDS (M) • KERNEN (M)
	LEVESEINK SOUPS • SUPPEN
	ÚJHÁZI TYÚKHÚSLEVES – LÚDGÉGE TÉSZTA (G) “ÚJHÁZY” CHICKEN SOUP – “GOOSE NECK” NOODLES HÜHNERSUPPE NACH ÚJHÁZI ART – GÄNSEHALS-NUDELN  CSÉSZÉBEN: 1790,- FT             TÁLBAN: 2290,- FT            IN A CUP: 1790,- FT             IN A BOWL: 2290,- FT    IN DER TASSE: 1790,- FT             IM TELLER: 2290,- FT
	MÁJGOMBÓCLEVES – ZÖLDSÉGEK (G) LIVER DUMPLING SOUP – VEGETABLES LEBERKNÖDELSUPPE – GEMÜSE 2290,- FT
	JÓKAI BABLEVES (G,L) BEAN SOUP JÓKAI STYLE • JÓKAER BOHNENSUPPE CSÉSZÉBEN: 2290,- FT              TÁLBAN: 3290,- FT            CIPÓBAN: 3590,- FT       IN A CUP: 2290,- FT          IN A BOWL: 3290,- FT         SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT              IN DER TASSE: 2290,- FT          IM TELLER: 3290,- FT            IM BROTLAIB: 3590,- FT
	VADRAGULEVES – ERDEI GOMBÁK, ROZMARING (G,L) GAME RAGOUT – WILD MUSHROOMS, ROSEMARY WILDRAGOUT-SUPPE – WALDPILZEN, ROSMARIN CSÉSZÉBEN: 2290,- FT            TÁLBAN: 3290,- FT             CIPÓBAN: 3590,- FT    IN A CUP: 2290,- FT          IN A BOWL: 3290,- FT        SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT        IN DER TASSE: 2290,-       FT IM TELLER: 3290,- FT           IM BROTLAIB: 3590,- FT
	SAJTKRÉMLEVES – BACON MORZSA (G,L) CREAMY CHEESE SOUP – BACON CRUMBLES • KÄSECREMESUPPE – SPECKKRÜMEL CSÉSZÉBEN: 2290,- FT                    CIPÓBAN: 3590,- FT                             IN A CUP: 2290,- FT                  SERVED IN A LOAF OF BREAD: 3590,- FT  IN DER TASSE: 2290,- FT          IM BROTLAIB: 3590,- FT
	HIDEG GYÜMÖLCSLEVES – SZEZONÁLIS (L) COLD FRUIT SOUP – SEASONAL • KALTE OBSTSUPPE – SAISONAL 2290,- FT
	HALÁSZLÉ – HARCSAFILÉ FISH SOUP – CATFISH FILLET • FISCHSUPPE – WELSFILET 3690,- FT ELKÉSZÍTÉSI IDEJE: 20-30 PERC COOKING TIME: 20 -30 MINUTES • ZUBEREITUNGSZEIT: 20-30 MINUTEN
	HALBELSŐSÉG FISH OFFAL • FISCHINNEREIEN 990,- FT
	FŐÉTELEINK MAIN DISHES • UNSERE HAUPTGERICHTE

	CSIRKEMELL CAPRESE – PARADICSOM, MOZZARELLA (L) CHICKEN BREAST CAPRESE – TOMATO, MOZZARELLA HÜHNERBRUST-CAPRESE – TOMATEN, MOZZARELLA  4490,- FT
	KACSAMELL – POLENTA, ERDEI GYÜMÖLCS MÁRTÁS (G,L) DUCK BREAST – POLENTA, FOREST FRUIT SAUCE ENTENBRUST – POLENTA, WALDFRUCHTSAUCE 6890,- FT
	SOUS VIDE BÁRÁNYCSÜLÖK – TÖRTBURGONYA (G,L) SOUS VIDE LAMB SHANKS – SMASHED POTATOES • SOUS-VIDE-LAMMHAXE – STAMPFKARTOFFELN 7990,- FT
	TÁLAINK PLATES • UNSERE PLATTEN
	LURKÓKNAK AJÁNLJUK FOR THE YOUNGEST GUESTS FÜR DIE KLEINSTEN EMPFEHLEN WIR

	GRILLEZETT CSIRKEMELL – MOSOLYGÓS BURGONYA (G,L) GRILLED CHICKEN BREAST – SMILEY POTATO GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST – „SMILES-KARTOFFEL” 2490,- FT
	RÁNTOTT CSIRKEMELL – MOSOLYGÓS BURGONYA (G,L) BREADED CHICKEN BREAST  – SMILEY POTATO PANIERTE HÜHNCHENBRUST – „SMILES-KARTOFFEL” 2490,- FT
	KÖRETEINK SIDES • BEILAGEN

	HÁZI SAVANYÚSÁGAINK ÉS SALÁTÁINK HOME-MADE PICKLED VEGETABLES, SALADS • HAUSGEMACHTES SAURES, SALATE
	DESSZERTJEINK DESSERTS • UNSERE DESSERTS

	ÉTTERMÜNKBEN 12% SZERVÍZDÍJAT SZÁMOLUNK FEL. OUR RESTAURANT CHARGES A 12% SERVICE CHARGE. IN UNSEREM RESTAURANT WIRD EINE SERVICEGEBÜHR IN EINER HÖHE  VON 12% IN RECHNUNG GESTELLT.
	KLIMATIZÁLT HELYISÉGEINK: 70 FŐS VENDÉGTÉR, 45 FŐS KÜLÖNTEREM. HANGULATOS 60 FŐS KERTHELYISÉG, SAJÁT PARKOLÓ 30 GÉPKOCSI RÉSZÉRE, KERÉKPÁRTÁROLÓ, DIGITÁLIS ÉTLAP, INGYENES WIFI.

